FICHA TECNICA | PICUAL

DENOMINACION

Picual recibe esta denominacién por el apice apuntado de
sus frutos.

OTRAS DENOMINACIONES

Andaluza, Jabata, Martefo, Loperefo, Marcona,
Mollejona, Nevado, Nevado Blanco, Picua, Picudilla, Pico
de Grula Pico Real y Salgar.

AREA DE CULTIVO

Originaria de Jaén y que representa el 50% de la
producciénespanolayun20%delamundial. Eslaprincipal
variedad en Andalucia por la importancia de la superficie
plantada, estimandose que uno de cada dos olivos de esta
Comunidad Auténoma es de esta variedad.

CONSIDERACIONES AGRONOMICAS

Variedad vigorosa, su produccién se establece
precozmente y es elevada y relativamente constante.
Se considera muy rustica por su adaptaciéon a diversas
condiciones de clima y suelo; en particular se estima
tolerante a las heladas y al exceso de humedad en suelo.
Su época de floracion es media y asegura normalmente un
cuajado suficiente en autopolinizacién. Enraiza facilmente
tanto por estaca de garrote como por estaquillado
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semilefoso en nebulizaciéon. Madura precozmente y el
fruto tiene baja resistencia al desprendimiento, aunque
aguante en el arbol hasta la recoleccién, que resulta
facil. Tiene un elevado rendimiento graso. Variedad con
una productividad muy elevada y constante, entrada en
produccién muy precoz. Vigor reducido, muy interesante
para cultivos intensivos. Epoca de maduracién tardia.
Contenido en aceite medio (19-20%), aunque es muy
apreciado por sus caracteristicas organolépticas. Posee
una capacidad de enraizamiento elevada.

RESISTENCIAS, TOLERANCIAS, Y SUSCEPTIBILIDADES

Tuberculosis: Susceptible
Repilo: Resistente
Verticilosis: Susceptible

CARACTERES MORFOLOGICOS
Fruto: Eliptico y asimetrico.

Hueso: Alargado.
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