FICHA TECNICA | ACEITE GORDAL DE HELLIN

PERFIL

Una singular y Unica variedad mundial, nuestro Aceite
Virgen Extra ofrece una exclusiva referencia en el mercado
internacional, Benizal. Su extraordinario aroma de
alcachofa y tomate verde ofrece a los sentidos del gusto y
olfato un placer singular. Nuestro propio cultivo de Benizal
garantiza que se pueda obtener este liquido dorado Unico,
gracias al cuidado del olivar y la aceituna.

La descripcion sensorial del Benizal (o Benizar) se

complementa con la presencia de intensos aromas de
hoja verde de aceituna, que se redondea con suaves

Relacién Mono/Poliinsaturados

Polifenoles (ppm acido cafeico) 520
Amargor (K225) 0,27
Estabilidad (horas a 98,8°C) 93
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Picante Amargo

intensidades citricas y equilibradas, que dan un gusto final
amargo y picante. Esta variedad presenta un antioxidante
unico, con un alto nivel de calidad nutricional y terapéutica.
Se recomienda el uso de Benizal o Benizar para alimentos
crudos, ensaladas y con pescado blanco y verduras.

Acidos grasos (%)

Palmitico (C 16:0) 16,49
Palmitoleico (C 16:1) 1,48
Estedrico (C 18:0) 1,72
Oleico (C 18:1) 79,09
Linoleico (C 18:2) 9,16
Linoleico (C 18:3) 1,69
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