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PERFIL
Corresponde a un aceite de tipo verde, muy complejo
y de elevada estabilidad. Persistente y elevado en
astringencias. Caracteristico color verde oscuro.
Relacion Mono/Poliinsaturados 10,32 Acidos grasos (%)
Polifenoles (ppm acido cafeico) 384 Palmitico (C 16:0) 11,61
Amargor (K225) 0,237 Palmitoleico (C 16:1) 0,83
Estabilidad (horas a 98,8°C) 12,8 Estedrico (C 18:0) 2,67
Oleico (C 18:1) 76,31
Linoleico (C 18:2) 6,92
Linoleico (C 18:3) 0,58
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